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Halbflasche Rioja"El Coto" rosado DOCa
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Halbflasche Rioja "El Coto" rosado DOCa
9286

El Coto de Rioja

Spanien

Rioja

50% Tempranillo, 50% Garnacha
rosé

trocken

0.375 Liter

2017

Sulfite

Typische, attraktive und intensive Roséfarbe. Eleganter und aromatischer Wein, der an frische Himbeeren und
Erdbeeren erinnert. Feine Saurestruktur, frisch, zart und trocken ausgebaut.

Die Reben wachsen auf kalkhaltigen Boden in der Rioja Alavesa. Die Trauben werden nach der Ernte zunéchst 48
Stunden auf ihren Schalen mazeriert. Dann erfolgt die Fermentation in Edelstahltanks bei kontrollierter Temperatur
fur ca. 15 Tage. Nach der Verblendung der beiden Rebsorten reift der Wein noch einige Zeit im Stahltank, bevor er
auf Flaschen gefillt und zum Verkauf freigegeben wird.

Bereits im Jahr 1970 erntet “El Coto de Rioja” seine ersten Trauben in der Rioja, die ersten Weine kommen jedoch
nicht vor 1975 auf den Markt. Die urspriingliche Kellerei liegt in Oyén im Sidosten der Rioja Alavesa und ist noch
heute in Betrieb. Durch den hohen Qualitatsanspruch, stete Innovation und Weiterentwicklung schafft es ,El Coto de
Rioja“ sich im Jahr 2000 als spanischer Marktfiihrer in den Kategorien Crianza und Reserva zu etablieren, diese
Position kann das Unternehmen bis heute fir sich beanspruchen. Die Kellereianlagen wurden tber die Jahre
regelmaRig modernisiert und erweitert: mittlerweile verfigt El Coto Uber 12 Gebaude, die von ihren Gegebenheiten
jeweils auf die Verarbeitung einer bestimmten Sorte Wein ausgelegt sind. Mit Giber 730 ha eigener Rebflachen ist El
Coto der Grof3te Weinanbaubetrieb in der DOC Rioja.

Ideal als Aperitif, zu Tapas mit Fisch und Meeresfriichten oder mediterranen Reisgerichten. Trinktemperatur 7-8°C.

Alkoholgehalt: 13,5%
Restzucker: < 2 g/l
Sauregehalt: 4,5 g/l

2-3 Jahre
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